() CREPIERE EMAILLEE
ARMEN

LA CREPIERE ENTRE TRADITION ET MODERNITE. PRETE A LEMPLOI, SANS CULOTTAGE.

EN FRANCE

Plaque en fonte €maillge -« : o ) o
certifiée contact alimentaire. g Résistance perlée en serpentin intégrée

dans la plaque de cuisson pour une
difffusion optimale de la chaleur.

Chaéssis en acier =
peint.

Témoin de chauffe «-.cceeeeeeeee H
qui s'éteint lorsque la
température est atteinte.

i?églage précis de la température jusqu’a 300 °C.

ACCESSOIRES INCLUS

* Une spatule en bois.
« Un rateau en bois.
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GARANTIE
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AVANTAGES

+Préte a 'emploi : pas de culottage nécessaire.

+Cuisson homogeéne, rapidité de montée en température et stabilité de la chauffe.

+Nettoyage simple et rapide.

+Robuste et durable : combinaison de matériaux de haute qualité et conception traditionnelle.
+Diversité des recettes : crépes, pancakes, tortillas, naans, blinis, etc.

DIAMETRE DE L
UTILISATION LA PLAQUE DIMENSIONS  PUISSANCE  TENSION POIDS REFERENCE EAN

Usage familial 40cm 40x42x13cm 3000 W 220-240V 16 kg CFAR4AA-KR 356 388 0132 430

La cui
de précision
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